
                                                                                                     

FERIAS DE PLATO 

 En lo posible no enviar para la feria alimentos que en su composición contengan mayonesa, crema, relleno

de verdura, carne de pollo o pescado, que son productos que requieren conservarse en heladera, para evitar

una posible intoxicación.

 Si los alimentos para la feria  no son elaborados en la casa, asegurarse que los mismos sean comprados en

un comercio confiable (con higiene, habilitación).

 Las  tartas o empanadas con  rellenos de fiambre o carne picada deben  permanecer en la heladera el

mayor tiempo posible. De la misma manera deberán mantenerse sándwiches de miga (evitar en lo posible) y

pebetes.

 Envolver los alimentos que se expondrán para la venta con papel film o bolsa de nylon. Nunca exhibirlos al

descubierto.

 Se recuerda la existencia de la ordenanza municipal Nº 6042/18  sobre CELIAQUIA, que en uno de sus artí-

culos expresa que se deben INCORPORAR UN SECTOR EXCLUSIVO, IDENTIFICADO, PARA EL EXPENDIO DE ALI-

MENTOS LIBRES DE GLUTEN. 
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